RESTAURATION MUNICIPALE

LA SEYNE SUR MER

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE

OCTOBRE 2025
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LUNDI 20 octobre MARDI 21 octobre MERCREDI 22 octobre JEUDI 23 octobre VENDREDI 24 octobre
végétarien végétarien
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Tarte pomme / bourdaloue

Pommes de terre rissolées

Tomme noire IGP

Fruit de saison

pain + confiture

pain + fromage

pain + confiture
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viande bleu blanc cceur

barre bretonne
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pain + chocolat

indication géographique protégée @ Apellation Origine Protégee

Haute valeur environnementale CE2

%

péche durable
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| LUNDI 27 octobre MARDI 28 octobre MERCREDI 29 octobre JEUDI 30 octobre VENDREDI 31octobre
végétarien
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